
DATUM



GEDECK / € 4,90

Haselnuss-Topinambur-Hummus

Vulcano Speckzwetschke - gepuffter Steirer Reis

SALATBUFFET / € 6,50

Frische, knackige, saisonale Salate

Gölles Essige & Fandler Öle zum Verfeinern

VORSPEISE / € 15,90

Bio Moasterbrat‘l vom Duroc-Schwein

Steirer Krenmus - Pfeffermarille - Marchfelder Artischocken 
Blumauer Radieschensprossen

Karamellisierter Milchmädchen-Ziegenfrischkäse

Rote Rübe - Gölles XA Apfel-Balsam Essig - Bittersalate - Walnuss

SUPPE / € 5,90

Klare Rinderkraftsuppe

Steirer Huhn Pofesen - Schnittlauch

Gelbe Erbsenschaumsuppe

gefüllter Brandteigkrapfen - Champignons - Kresse

ZWISCHENGANG I / € 8,90

Knusperrolle

Rüben - Sesam - Pastinake - Rettich - Süßlupinenmarinade

ZWISCHENGANG II / € 4,50

Zwetschken-Birnensorbet 

HAUPTSPEISE

Geschmortes Hartberger Kalbswangerl / € 23,50

2erlei Kürbis - Fisolen - Buchweizen

250g Starzenberger Dry Aged Beef / € 42,90

30 Tage gereifter Rücken & Filet 

Erdäpfelwedges - gegrilltes Gemüse - Pfefferrahmsoße

Gebratenes Zanderfilet / € 22,50

Paprikagnocchi - Chioggia Rübe - Asmonte Käse-Espuma 

Auf Salzbeet geschmorter  
gefüllter Sellerie / € 18,90

Berndorfer Kräuterseitlinge - Curry-Miso-Sud

DESSERT / € 13,50

Schokoladenmus

Lebkuchencrumble - Beerenröster - Blätterteig

Topfenknödel

Marillenröster - Vanilleeis - Zimt-Butterbrösel

APERITIF

feinstes Gratzer Naturbier „Johann“

Pinot Brut / Blanc de Noir 
Weingut Winkler Hermaden

WEISSWEIN

Chardonnay „Gamlitz“ 2023  
Weingut Sattlerhof  
Südsteiermark

Weißburgunder DAC 2023  
Weinhof Polz
Südsteiermark

ROTWEIN

Cabernet Sauvignon „Premium“ 2018
Weingut Thaller
Vulkanland Steiermark

Olivin 2013
Weingut Winkler Hermaden
Vulkanland Steiermark

DIGESTIF

Hands On Gin Tonic 
David Gölles

Himbeere 
Gölles


